tMarinha

Entidade Adjudicante | DIRECAO DE ABASTECIMENTO
Numero Processo Despesa | 3022008556
Procedimento | Concurso Publico Urgente

Objeto do Contrato | Fornecimento de Géneros Alimentares Diversos

CADERNO DE ENCARGOS

REPUBLICA
PORTUGUESA

DEFESA NACIONAL



H -
+Marinha

Caderno de Encargos

INDICE
PARTE I — CLAUSULAS GERALIS...........ccuoouiiiiiiiniiiiiniiic sttt eas et sae st sae e 2
CAPITULO I - DiSPOSIGOES GEIAIS ....vuiuiuiuiininiiiiiiiiiiiiiiiiiiiietiititieeetiieteeiresenensasesensnses 2
P g le [ I BRI B O o) =] o I O PP 2
AFEIGO 2.0 | CONErat0 cueetiii e et 2
Artigo 3.9 | Duragdo e VIgencia do CONErato ...euiuininitiiii ittt et e e e e e e e e eneaaenanas 2
Artigo 4.9 | Local de entrega dOS DENS .uiuiiiiitii i e aaaas 2
CAPITULO II — Obrigactes CONtIAtUAIS ...........uvvvvvvrerrrerrrrrrerrrereeerressressesssessssssressessaeee. 3
SECCAO I - Obrigacoes do AdJUdiCAtANIO ...........veeivuuniieiiiieieriieeeeriieeeerraeeeernaeeees 3
Artigo 5.9 | ObrigacGes principais do adjudiCatario ......cuiriiiiriiiieiiiiie e 3
Artigo 6.0 | Conformidade dOS DENS ...ttt e e e et et et et eeaeeeaeaaennaennaenns 3
PN ufe o NI I N o 1< oY=Tor= o Je Lo L o =] o LT P 3
Artigo 8.9 | Inconformidades OU diSCrEPANCIAS. .. .. uuiuiuiiii ettt e et e et e e eeneaeeaanes 4
Artigo 9.0 | ReceGa0 dO MAterial .oueuinininiiiiii i 4
Artigo 10.9 | ACEItaCaA0 A0S DENS .ottt e e e aaas 4
Artigo 11.9 | Rejeicao dOS fOrNECIMENEOS ...ttt et ee et er e e eeeeaenaenans 5
Artigo 12.0 | FAtUra ElETrONICa vttt ettt ettt e ee e e e ereneeaeneenns 5
Artigo 13.0 | Garantia dOS DENS . ...ttt e e ettt e et ee e eet e et eeaeaaeaaeaaanas 5
Artigo 14.0 | DeVEr A€ SIGIl0 cuuiineiiiiiit it ettt ettt et e et e et e et eaaeaaeaaeaaaas 5
SECGAO II - Obrigacdes da Entidade AdjudiCante.............cceuuuvevunieirnnrernneeernneeennneeennnns 5
L oo R N e B o =T ol o T = = ] PP 5
Artigo 16.9 | PreGo CONTratual...oce ettt e ettt et et e e et et ae e et eeeenaeneenaans 6
Artigo 17.9 | CondigBes de PAgamENTtO ...cuiuininintetet ettt ettt ettt et 6
Artigo 18.9 | MOra NO PAgamMENE0 «iuuiitiit it ee ettt e et et e e e et eeteataeanaeaneeanseanseansaanaeanaanns 6
CAPITULO III - Penalidades Contratuais e 2 110 ) [T T of o IS 7
Artigo 19.0 | Penalidades CONTratUais «ouuiiuiirniiniiiiiiii e et et et ee et eeeeeeeeaeanaennaanns 7
ATTIGO 20.0 | FOIGa MAI0OT tuttittiittiitteett et eatt et eeteatteauteanteanaeaneeanseasaeensesnsesusesssesnsesssennaenns 7
Artigo 21.9 | Resolucdo por parte do contraente PUBLICO ....iviviriniiniiiiiiiieeeeeeeeeee e, 8
Artigo 22.9 | Resolucdo por parte do adjudiCatario ......cueviririniiiiiiiiiiiieeeeee e 8
Artigo 23.0 | EXECUGA0 A CAUGAO «.eutntntntntntntttett ettt et ea et e e e e e e e e ettt eateteeeaanenanenenenens 9
CAPITULO IV — DiSPOSIGOES FINAIS .......ccceevriieieeiiiieeieiirreeeeeireeeeeeessreeesssssnsessssnsseeeeas 9
Artigo 24.9 | Comunicagles € NOLIfICAGOES .uuvinriitiitiitiit i it e e ee et ee e eeeeereaaenaenaans 9
Artigo 25.9 | Cessdo da posicdo contratual e subcontratag@o ....c.covvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieens 9
PV ufe o JA T I Yok | I14 Yo [o HO PP 10
Artigo 27.0 | GEStOr dO CONEIAto .ueieiitiiiiiii it e et ettt e et e ateeaneeaaeeaneenneeaneennens 10
Artigo 28.0 | ACESSO AS INSTAIAGOES vuvuinininiieieiei et ettt ettt e te e eeeeeeesesereserererarenanas 10
Artigo 29.0 | ProteGa0 de dadOsS ....cuiuinininiiiiieie e ettt aeaan 10
Artigo 30.9 | FOro COMPELENEE ...uiitii ittt e e e e e e eneaens 11
PARTE II - CLAUSULAS ESPECIAIS...........ccuvvvvetreeerererrreseresreessesssssssssssssssssssssssssssssssee 11
Artigo 31.0 | REQUISIEOS TECNICOS .uvutinit it et et ettt eneeeeteeeseneaseneaeeseresensaseneaserenrasenenees 11
ANEXO A = OBJETO DO CONTRATO.......coitiiuiiiiiiiiiiiiiiiiiitiiii ittt eaaes 12
ANEXO B - ESPECIFICAGCAO TECNICA ......ccccuuiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiittiiis ettt ceans 13
ANEXO C — INFORMAGAO COMPLEMENTAR........ccciitiiiiiiiiniiiiiiiiieniiecnssesssssssassssnsssssns 14
MINISTERIO DA DEFESA NACIONAL | MARINHA | DIREGAO DE ABASTECIMENTO Pagina 1 de 14

Base Naval de Lisboa - Alfeite | 2810-001 ALMADA - PORTUGAL
E-mail: da.dob.smd@marinha.pt - Telefone: (351) 210 901 600


mailto:da.dob.smd@marinha.pt

+Marinha

Caderno de Encargos

PARTE I - CLAUSULAS GERAIS
CAPITULO I - Disposicdes Gerais

Artigo 1.° | Objeto

O presente caderno de encargos compreende as clausulas a incluir no contrato e tem por
objeto a aquisicdo dos bens discriminados no anexo A, pelo Ministério da Defesa Nacional -
Marinha - Superintendéncia do Material - Diregdo de Abastecimento, doravante designado
por contraente publico.

Artigo 2.9 | Contrato

1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos, caso o
contrato seja reduzido a escrito.

2. O contrato a celebrar integrara os seguintes elementos:

a. Os suprimentos dos erros e das omissdes do caderno de encargos identificados
pelos concorrentes, desde que expressamente aceites pelo 6rgdo competente
para a decisao a contratar;

b. Os esclarecimentos e as retificacdes relativos ao caderno de encargos;

c. O caderno de encargos e respetivos anexos;

d. A proposta adjudicada;

e. Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

3. Em caso de duvida ou divergéncia entre os documentos acima referidos, prevalecem os
documentos pela ordem indicada no nimero anterior.

Artigo 3.2 | Duragao e vigéncia do Contrato

1. O contrato entrara em vigor no dia Util seguinte a sua assinatura, ou no dia util seguinte
ao envio do Pedido de Compra pelo contraente publico, conforme aplicavel, podendo, em
caso de necessidade, os efeitos do contrato retroagirem a data da adjudicacgao.

2. O contrato cessara quando forem quitadas todas as prestaces, ou quando atingido o
prazo maximo contratual definido no Anexo C ao presente Caderno de Encargos.

3. A entrega dos bens sera efetuada no prazo maximo definido no Anexo C ao presente
Caderno de Encargos, a contar da data mencionada no ponto 1.

Artigo 4.° | Local de entrega dos bens

1. Os bens serdo entregues na Divisdo Operacional e Técnica/Direcao de Abastecimento -
Sede, sita na Base Naval de Lisboa, Alfeite, 2810-001 Almada.

2. O adjudicatario obriga-se a disponibilizar, simultaneamente com a entrega dos bens
objeto do contrato, o seguinte:

e Toda documentagdo que seja necessaria para a boa e integral utilizagdo daqueles;
e Certificados de origem e de conformidade técnica, caso aplicavel.

3. O ndo cumprimento do referido em 2. implicara a rejeicdo do material;
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4. Todas as despesas e custos com o transporte dos bens objeto do contrato para o local

de entrega sdo da responsabilidade do adjudicatario.

CAPITULO II - Obrigacdes Contratuais

SECCAO I - Obrigagdes do Adjudicatario

Artigo 5.2 | Obrigacoes principais do adjudicatario

1.

Sem prejuizo de outras obrigagdes previstas na legislagao aplicavel, no presente Caderno
de Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebracdo do contrato decorrem para o
adjudicatario as seguintes obrigacgdes:

a. Obrigacao de entrega dos bens identificados na sua proposta no prazo indicado
no artigo anterior;

b. Obrigacdo de garantia dos bens;

c. Obrigacdo de pagamento de todas as despesas decorrentes de prestacdao de
caucoes e do processo de fiscalizacdo prévia pelo Tribunal de Contas, se aplicavel;

d. Obrigacdao de manter o primeiro outorgante atualizado das contribuigbes perante
a Seguranca Social e as Finangas, através das respetivas declaragées ou
certiddes, sem as quais nao serao efetuados pagamentos.

Artigo 6.° | Conformidade dos bens

1.

O adjudicatario obriga-se a entregar ao contraente publico os bens objeto do contrato
com as carateristicas, especificagées e requisitos técnicos, incluindo a conformidade com
a amostra entregue durante a tramitacdao procedimental, caso aplicavel.

Os bens objeto do contrato devem ser entregues em perfeitas condicdes de serem
utilizados para os fins a que se destinam, devidamente embalados ou acondicionados
(na modalidade de tara perdida), devem ser igualmente adequados as utilizagOes
habitualmente dadas aos bens do mesmo tipo e, ainda, terem as qualidades e o
desempenho habituais nos bens do mesmo tipo e que a entidade adjudicante pode
razoavelmente esperar, atendendo a natureza do bem e, eventualmente, as declaragoes
publicas sobre as suas caracteristicas concretas feitas pelo produtor ou pelo seu
representante, nomeadamente na publicidade ou na rotulagem.

O adjudicatario é responsavel, perante o contraente publico, por qualquer discrepancia
dos bens objeto do contrato, que exista no momento em que os bens |lhe sdao entregues.

Artigo 7.° | Inspecao dos bens

1.

Efetuada a entrega dos bens objeto do contrato, o contraente publico, por si ou através
de terceiro por ele designado, procede, no prazo de 10 (dez) dias, a inspegdo quantitativa
e qualitativa dos mesmos, com vista a verificar, respetivamente, se 0s mesmos
correspondem as quantidades estabelecidas e se rednem as carateristicas,
especificagdes e requisitos técnicos definidos no presente Caderno de Encargos e na
proposta adjudicada, bem como outros requisitos exigidos por lei.

A inspecdo qualitativa a que se refere o nUmero anterior incide sobre os bens fornecidos,
sendo efetuada através de testes e por peritos técnicos do contraente publico, para
verificagdo das carateristicas, especificagdes e requisitos qualitativos.
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3.

Durante a fase da inspecdao qualitativa, o adjudicatario deve prestar aos servicos
competentes do contraente publico toda a cooperacdo e todos os esclarecimentos
necessarios, podendo fazer-se representar durante a realizagdo daquela inspecao,
através de pessoas devidamente credenciadas para o efeito.

Quando a inspecao qualitativa for efetuada com recurso a servigos, contratados
especificamente para esse efeito, os encargos dai decorrentes, devidamente
comprovados, sdo da responsabilidade do adjudicatario.

Artigo 8.° | Inconformidades ou discrepancias

1.

No caso de a inspegdo qualitativa indicada no artigo anterior ndao comprovar a total
conformidade dos bens objeto do contrato, bem como a sua conformidade com as
exigéncias legais, ou no caso de existirem discrepancias com as carateristicas,
especificagdes e requisitos técnicos definidos no presente Caderno de Encargos, o
contraente publico deve disso informar, por escrito, o adjudicatario.

No caso previsto no niumero anterior, o adjudicatario deve proceder, a sua custa e no
prazo razoavel que for determinado pelo contraente publico, as substituicdes necessarias
para garantir o cumprimento das exigéncias legais e das carateristicas, especificacbes e
requisitos técnicos anteriormente referidos.

ApOs a realizacao das substituicdes necessarias pelo adjudicatario, no prazo respetivo, o
contraente publico procede a realizacdo de nova inspecdo qualitativa, nos termos do
artigo anterior.

Artigo 9.° | Rececao do material

1.

O material deve ser acompanhado de guia de remessa, em triplicado, e respetiva fatura
em duplicado com a indicagdo bem visivel de:

a. Numero do Processo de Despesa (NPD);

b. NUmero do Pedido de Compra (PC) ou do Contrato;

c. Numero do Compromisso;

d. Numero Nacional de Abastecimento (NNA/NSN), caso aplicavel;
e. Morada;

f. IBAN e cdédigo SWIFT;

g. Endereco de Email;

h. NIPC ou VAT NUMBER.

Cada artigo devera conter a indicacdo do respetivo Numero Nacional de
Abastecimento (NNA).

2. As faturas deverao ser remetidas ao contraente publico no prazo maximo de 5 dias Gteis

apos a assinatura do auto de recegdo respetivo, de acordo com os art.© 70 e 36° do
CIVA.

Artigo 10.° | Aceitacao dos bens

1. Caso as inspecoes a que se refere o artigo 7.9 comprovem a total conformidade dos bens
objeto do contrato com as exigéncias legais, e neles ndo sejam detetados quaisquer
defeitos ou discrepancias com as carateristicas, especificagdes e requisitos técnicos
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definidos no presente Caderno de Encargos, deve ser emitido, no prazo maximo de 8
dias a contar da data final das inspecdes, um auto de rececao, assinado pelos
representantes do adjudicatario e do contraente publico.

2. Com a assinatura do auto a que se refere o nUmero anterior, ocorre a transferéncia da
posse e da propriedade dos bens objeto do contrato para o contraente publico, bem
como do risco de deterioracdo ou perecimento dos mesmos, sem prejuizo das obrigagoes
de garantia técnica que impendem sobre o adjudicatario.

Artigo 11.° | Rejeicao dos fornecimentos
1. Os bens rejeitados sdo considerados para todos os efeitos como nao entregues.

2. Estas rejeicbes serdo alvo de notificagdo ao adjudicatario, sendo as remogdes dos bens
feitas por conta e risco do mesmo.

3. Passados 8 dias sobre a respetiva notificacdao, se os bens rejeitados continuarem nas
instalacdes do contraente publico sem serem removidos, entende-se que estes passam
para sua posse cOmo incapazes.

Artigo 12.° | Fatura Eletrdnica

O adjudicatario devera emitir faturas eletréonicas nos termos do estabelecido no Decreto-Lei
n.0 123/2018, de 28 de dezembro e demais do normativo em vigor.

Artigo 13.° | Garantia dos bens

1. A garantia dos bens importa sobre o compromisso de o adjudicatario se responsabilizar
perante a entidade adjudicante, sem quaisquer encargos adicionais para este, de
substituir, reparar ou ocupar-se de qualquer modo e, ainda, de reembolsar o prego pago,
no caso de este ndo corresponder as condicdes enumeradas na sua proposta.

2. Por reparagdao do bem entende-se que, na falta de conformidade do bem, a reposicao do
bem de consumo em conformidade com o presente contrato.

3. Se por forca da lei nada obstar em contrario, todas as obrigagdes descritas no presente
contrato relativas a garantia dos bens sdo da exclusiva responsabilidade do
adjudicatario.

Artigo 14.° | Dever de sigilo

1. O adjudicatario deve guardar sigilo sobre toda a informacao e documentacdo, técnica e
nao técnica, comercial ou outra, relativa a atividade da Marinha, de que possa ter
conhecimento ao abrigo ou em relacdo com a execugao do contrato.

2. A informacao e a documentacdao cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser
transmitidas a terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que
nao o destinado direta e exclusivamente a execugdao do contrato.

SECCAO II - Obrigacoes da Entidade Adjudicante

Artigo 15.° | Preco Base

1. O preco acima referido ndo pode, em caso algum, exceder o montante total maximo de
139.929,70 € (IVA excluido), considerado como parametro base do preco contratual.
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2.

Caso o procedimento seja constituido por lotes, devera ser respeitado o prego base de
cada lote definido no Anexo A, ndao podendo em qualquer caso ser ultrapassado.

Artigo 16.° | Preco Contratual

1.

4.

Pelo fornecimento dos bens objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigacdes constantes do presente Caderno de Encargos, o contraente publico deve
pagar ao adjudicatario o preco constante da proposta adjudicada, acrescido de IVA a
taxa legal em vigor.

O preco referido no numero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida ao contraente publico,
nomeadamente os relativos ao transporte dos bens objeto do contrato para o respetivo
local de entrega, bem como quaisquer encargos decorrentes da utilizacdo de marcas
registadas, patentes ou licencas.

Sem prejuizo do referido no nimero anterior, é da responsabilidade do adjudicatario o
pagamento de quaisquer impostos, taxas, direitos de qualquer natureza ou outros
encargos exigidos pelas autoridades competentes e relativos a execugdo do contrato a
celebrar.

O contrato a celebrar ndo sera objeto de negociacdo nem de revisdo de precos.

Artigo 17.° | Condicoes de pagamento

1.

As quantias devidas pelo contraente publico, nos termos dos artigos anteriores, serdo
pagas no prazo de 60 (sessenta) dias apds a rececdo pelo contraente publico das
respetivas faturas, as quais sé podem ser emitidas apdés o vencimento da obrigagdo
respetiva.

Para os efeitos do numero anterior, a obrigacdo considera-se vencida com a assinatura
do documento de quitagdo respetivo.

Em caso de discordancia por parte do contraente publico, quanto aos valores indicados
nas faturas, deve este comunicar ao adjudicatario, no prazo de 8 (oito) dias, por escrito,
os respetivos fundamentos, ficando o adjudicatario obrigado a prestar os
esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida, em igual
prazo.

Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no ponto 1. do presente artigo,
as faturas sdo pagas através de transferéncia eletronica.

O adjudicatario ndo pode efetuar a transmissao de créditos ao abrigo de contratos de
factoring ou proceder a cessao de créditos sem autorizagdo expressa do contraente
publico.

Caso o contrato esteja sujeito a fiscalizagdo prévia do Tribunal de Contas, ndo serdo
efetuados quaisquer pagamentos antes da obtencdo da Declaracao de Conformidade ou
Concessao de Visto pelo Tribunal de Contas.

Artigo 18.° | Mora no pagamento

1. O adjudicatario tera direito a juros de mora no pagamento das situagdes liquidadas e
aprovadas, quando a mesma exceder 60 (sessenta) dias a contar da data da aprovacao
da fatura.
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2. Se o atraso na realizacdo de qualquer pagamento se prolongar por mais de 120 (cento
e vinte) dias, o adjudicatario podera proceder a resolucdo do contrato.

3. Os prazos referidos no presente artigo sé iniciam a sua contagem apds a emissao dos
documentos mencionados no ponto 1. do artigo anterior, quando aplicavel.

CAPITULO III - Penalidades Contratuais e Resolucdo

Artigo 19.° | Penalidades contratuais

1. Pelo incumprimento de obrigagdes emergentes do contrato, o contraente publico pode
exigir do adjudicatario o pagamento de uma pena pecunidria, de montante a fixar em
funcdo da gravidade do incumprimento, nos seguintes termos:

a. Nos 8 (oito) dias além do prazo fixado no n.° 3 do artigo 3° a penalidade sera de
0,5%o0, por cada dia de atraso;

b. Entre os 9 (nove) e os 30 (trinta) dias além do prazo fixado no n.° 3 do artigo
39, a penalidade sera de mais 1%o, por cada dia de atraso;

c. Apds 31 (trinta e um) dias além do prazo fixado no n.© 3 do artigo 3°, a
penalidade serd de mais 1,5%o0, por cada dia de atraso.

2. O valor acumulado das sangdes pecuniarias ndao pode exceder 20% do prego contratual,
sem prejuizo do poder de resolucdo do contrato.

3. A sangdo pecunidria aplicada sera descontada na fatura imediatamente seguinte ao facto
gue a originou ou, caso tal ndo seja possivel, sera emitida nota de crédito.

4. Na determinagdo da gravidade do incumprimento, o contraente publico tem em conta,
nomeadamente, a duragcdo da infragdo, a sua eventual reiteragao, o grau de culpa do
adjudicatario e as consequéncias do incumprimento.

5. O contraente publico pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato com
as penas pecunidrias devidas nos termos do presente artigo.

6. As penas pecuniarias previstas no presente artigo ndo obstam a que o contraente publico
exija uma indemnizacao pelo dano excedente.

Artigo 20.° | Forga maior

1. Ndo podem ser impostas penalidades ao adjudicatario, nem é havida como
incumprimento, a ndo realizacdo pontual das prestacdes contratuais a cargo de qualquer
das partes que resulte de caso de forca maior, entendendo-se como tal as circunstancias
gue impossibilitem a respetiva realizacdo, alheias a vontade da parte afetada, que ela
nao pudesse conhecer ou prever a data da celebracdao do contrato e cujos efeitos nao
Ihe fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forca maior, se se verificarem os requisitos do nUmero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundacgbes, incéndios, epidemias, sabotagens,
greves, embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e
determinacdes governamentais ou administrativas injuntivas.

3. Nao constituem forca maior, designadamente:

a. Circunstancias que ndo constituam forca maior para os subcontratados do
adjudicatario, na parte em que intervenham;
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4.

5.

b. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do adjudicatario ou a grupos
de sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de
sociedades dos seus subcontratados;

c. Determinagbes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza
sancionatoria ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo adjudicatario
de deveres ou 6nus que sobre ele recaiam;

d. Manifestacdes populares devidas ao incumprimento pelo adjudicatario de normas
legais;

e. Incéndios ou inundacGes com origem nas instalacdes do adjudicatario cuja causa,
propagacao ou proporcdes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao
incumprimento de normas de seguranga;

f. Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do adjudicatario ndo devidas a
sabotagem;

g. Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forca maior deve
ser imediatamente comunicada a outra parte.

A forca maior determina a prorrogacdo dos prazos de cumprimento das obrigacdes
contratuais afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao
impedimento resultante da forga maior.

Artigo 21.° | Resolucao por parte do contraente publico

1.

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolucdo do contrato previstos na lei, o
contraente publico pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o
adjudicatario violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigagdes que lhe
incumbem.

O direito de resolugdo referido no nimero anterior exerce-se mediante declaragdo
enviada ao adjudicatario e ndo determina a repeticdo das prestacoes ja realizadas, a
menos que tal seja determinado pelo contraente publico e sem prejuizo do respetivo
direito de indemnizacdo e do pagamento pela parte, e apenas pela parte, do contrato
executado até ao prazo estabelecido no nimero 3 do artigo 3.2 deste Caderno, pelo
adjudicatario.

Artigo 22.° | Resolucgao por parte do adjudicatario

1.

3.

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolucao previstos na lei, o adjudicatario pode
resolver o contrato quando qualquer montante, que lhe seja devido, esteja em divida ha
mais de 120 (cento e vinte) dias.

Nos casos previstos no ponto 1. do presente artigo, o direito de resolucdo pode ser
exercido mediante declaragdo enviada ao contraente publico, que produz efeitos 30
(trinta) dias apds a sua recegdo, salvo se esta Ultima cumprir as obrigacbes em atraso
durante esse prazo, acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

A resolugdo do contrato nos termos dos nimeros anteriores ndo determina a repeticéo
das prestacdes ja realizadas pelo adjudicatario, cessando, porém, todas as obrigacbes
deste ao abrigo do contrato, com excecdo daquelas a que se refere o artigo 444.° do
CCP.

MINISTERIO DA DEFESA NACIONAL | MARINHA | DIREGAO DE ABASTECIMENTO Pagina 8 de 14
Base Naval de Lisboa - Alfeite | 2810-001 ALMADA - PORTUGAL
E-mail: da.dob.smd@marinha.pt - Telefone: (351) 210 901 600


mailto:da.dob.smd@marinha.pt

Caderno de Encargos

+Marinha

Artigo 23.° | Execucao da caucao

1.

A caugdo prestada para bom e pontual cumprimento das obrigacdes decorrentes do
contrato, nos termos do programa do procedimento, pode ser executada pelo contraente
publico, sem necessidade de prévia decisdo judicial ou arbitral, para satisfacdo de
quaisquer créditos resultantes de mora, cumprimento defeituoso, incumprimento
definitivo pelo adjudicatario das obrigagdes contratuais ou legais, incluindo o pagamento
de penalidades, ou para quaisquer outros efeitos especificamente previstos no contrato
ou na lei.

A resolugcdo do contrato pelo contraente publico ndo impede a execucdao da caugdo,
contanto que para tal exista fundamento.

A execugdo parcial ou total da caucdo referida nos numeros anteriores constitui o
adjudicatario na obrigagdo de proceder a sua reposicdo pelo valor existente antes dessa
mesma execucao, no prazo de 10 (dez) dias apds a notificacdo do contraente publico
para esse efeito.

A caucgdo a que se referem os numeros anteriores é liberada nos termos do artigo 295.°
do Cddigo dos Contratos Publicos (CCP).

CAPITULO 1V - Disposicoes Finais

Artigo 24.° | Comunicagoes e notificacoes

1.

Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagdes e
comunicagoes entre as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do
CCP, para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato.

Qualquer alteragdo das informagdes de contato constantes do contrato deve ser
comunicada a outra parte, por escrito.

As partes estdo vinculadas pelo dever de colaboragdao mutua, designadamente no tocante
a prestacdo reciproca de informagoes necessarias a boa execugdo do contrato.

Artigo 25.° | Cessao da posicao contratual e subcontratacao

1.

O Segundo Outorgante nao pode ceder a sua posicao contratual ou qualquer dos direitos
e obrigacgOes decorrentes do contrato sem autorizacdo prévia da entidade adjudicante, e
nos termos previsto no CCP.

Para efeitos da autorizacdo prevista no nimero anterior, o adjudicatario deve:

a. Submeter um requerimento a entidade adjudicante a solicitar a posicdo
contratual, identificando o cessionario e as razdes e respetivos fundamentos;

b. Ser apresentada pelo cessionario toda a documentagao exigida ao adjudicatario
no presente procedimento;

c. O Primeiro Outorgante apreciar, designadamente, se o cessionario ndo se
encontra em nenhuma das situagdes previstas no artigo 55.° do Cddigo dos
Contratos Publicos, e se tem capacidade técnica e financeira para assegurar o
exato e pontual cumprimento do contrato.

O Segundo Outorgante ndo pode subcontratar ao abrigo do contrato celebrado sem
autorizacao prévia da entidade adjudicante, e nos termos previsto no CCP.
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Artigo 26.° | Fiscalizacao

1. N&o obstante todos os direitos e deveres decorrentes do presente Caderno de Encargos
o contraente publico reveste-se dos poderes conferidos pelo artigo 302.° do CCP.

2. O poder de fiscalizagdo sera exercido através dos servicos competentes do contraente
publico.

Artigo 27.° | Gestor do Contrato

Nos termos do artigo 96.°, conjugado com o artigo 290.°-A do CCP, serd designado um
gestor do contrato, com a funcdo de acompanhar permanentemente a execugao deste.

Artigo 28.° | Acesso as instalagoes

1. O adjudicatério e todas as pessoas que se encontrem ao seu servico obrigam-se a
observar as regras de seguranca e de apresentacdo que, em cada momento, forem
estabelecidas pela entidade adjudicante e comunicadas ao adjudicatario.

2. A entidade adjudicante indicara ao adjudicatario quais as normas de identificacdo do seu
pessoal, bem como dos procedimentos adequados para o acesso e circulagao deste.

Artigo 29.° | Protecao de dados

1. O Adjudicatario compromete-se a assegurar cumprimento das obrigagdes decorrentes
do Regulamento Geral de Protecdao de Dados (doravante designado RGPD) -
Regulamento (UE) 2016/679 do Parlamento Europeu e do Conselho de 27/4 de 2016, e
demais legislacdo que Ihe seja aplicavel relativa a dados pessoais, durante a vigéncia do
contrato e, sempre que exigivel, apds a sua cessacao, designadamente:

a. Utilizar os dados pessoais a que tenha acesso ou que lhe sejam transmitidos pela
entidade adjudicante exclusivamente para as finalidades previstas no contrato;

b. Manter os dados pessoais estritamente confidenciais, cumprindo e garantindo o
cumprimento do dever de sigilo profissional relativamente aos mesmos;

c. Prestar a entidade adjudicante toda a colaboracdo de que esta careca para
esclarecer qualquer questao relacionada com o tratamento de dados pessoais, ao
abrigo do contrato;

d. Assegurar o cumprimento do RGPD e demais legislacdo relativa a protegdo de
dados;

e. Ndo copiar, reproduzir, adaptar, modificar, alterar, apagar, destruir, difundir,
transmitir, divulgar ou por qualquer outra forma colocar a disposicdo de terceiros
os dados pessoais a que tenha acesso ou que lhe sejam transmitidos pela
entidade adjudicante ao abrigo do contrato, exceto quando tal Ihe tenha sido
expressamente comunicado, por escrito, por esta ou quando decorra do
cumprimento de uma obrigacao legal;

f. Adotar as medidas de seguranca previstas no artigo 32.°© do RGPD, que
assegurem a confidencialidade, a integridade, a disponibilidade e a resiliéncia dos
sistemas e servicos de tratamento de dados pessoais;

1. O adjudicatario sera responsavel por qualquer prejuizo em que a entidade adjudicante
venha a incorrer em consequéncia do tratamento, por parte do mesmo e/ou dos seus
colaboradores, de dados pessoais em violagdo das normas legais aplicaveis.
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Artigo 30.° | Foro competente

Para a resolucdo de todos os litigios decorrentes do contrato, designadamente a sua
interpretacdo, execugdo, incumprimento, invalidade ou resolugdo do contrato é competente
o Tribunal Administrativo de Circulo de Lisboa, com expressa renuncia a qualquer outro.

PARTE II - CLAUSULAS ESPECIAIS

Artigo 31.° | Requisitos Técnicos

As Especificagdes Técnicas fazem parte integrante do presente Caderno de Encargos,
constando do Anexo B.
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ANEXO A - Objeto do Contrato

LOTE |  NNA/NSN! ARTIGO/DESCRICAO UF2| QT REF/ET? PRECO BASE S/IVA
1 | 8965MD0220665 | VINHO BRANCO L | 5.400 ET_0164 6.048,00 €
2 | 8905MD0220307 | AMEIJOA KG | 314 ET_0017 894,90 €
3 | 8905MD0220361 | DELICIAS DO MAR KG 140 ET_0076 436,80 €
4 | 8905MD0220420 | POLVO KG | 1.000 ET_0143 10.500,00 €
5 | 8905MD0220311 | BACALHAU CRESCIDO KG | 9.700 ET_0030 111.550,00 €
8945MD0220623 | OLEOQ ALIMENTAR 25LT L | 1.500 ET_0121

® [ 8945MD0220623 OLEO ALIMENTAR 5 LT L | 1.500 ET_0121 10.500,00€

TOTAL S/IVA 139.929,70 €

1 NNA/NSN — NUmero Nacional de Abastecimento/ NATO Stock Number;
2 UF - Unidade de Fornecimento;
3 REF/ET — Referéncia/ Especificagdo Técnica.
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ANEXO B - Especificacdao Técnica

MINISTERIO DA DEFESA NACIONAL | MARINHA | DIREGAO DE ABASTECIMENTO Pagina 13 de 14
Base Naval de Lisboa - Alfeite | 2810-001 ALMADA - PORTUGAL
E-mail: da.dob.smd@marinha.pt - Telefone: (351) 210 901 600


mailto:da.dob.smd@marinha.pt

DIRECAO DE ABASTECIMENTO
DIVISAO OPERACIONAL E TECNICA

Especificacdo Técnica

ET 0017

MINISTERIO DA DEFESA NACIONAL

MARINHA

DIRECAO DE ABASTECIMENTO

ESPECIFICACAO DE ARTIGO

ET 0017

AMEIJOA

ET 0017

-1deb5-




DIRECAO DE ABASTECIMENTO

DIVISAO OPERACIONAL E TECNICA ET 0017
P . L.
Especificagdo Técnica
REGISTO DE ALTERA(;()ES
Identificacdo de Alteracéo Data em que foi Quem efetuou
efetuada (assinatura, posto, unidade)
ALTERACAO (Letra da (dia/més/ano) (assinatura do técnico)
verséo) Posto, classe e unidade

-2de5-




DIRECAO DE ABASTECIMENTO

DIVISAO OPERACIONAL E TECNICA ET 0017

Especificacdo Técnica

1. OBJETIVO

A presente especificacdo destina-se a definir as caracteristicas técnicas e condicfes

de fornecimento a exigir na aquisicdo de améijoa.

2. IDENTIFICACAO

8905-MD022-0307 AMEIJOA

3. UNIDADE DE FORNECIMENTO
KG (quilograma)
4. CAMPO DE APLICACAO

A améijoa a que se refere a presente especificacdo destina-se a reposicado de stock

na Seccao de Alimentacao.

5. DESCRICAO

Améijoa Vietnamita pertencente a espécie Meretrix.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

a) A améijoa deve encontrar-se no seu melhor estado de frescura e salubridade
apos ter sido submetido a um processo adequado de ultracongelacao;

b) O processo de ultracongelagédo permite ultrapassar, tdo rapidamente quanto
necessario, a zona de cristalizacdo méaxima, fazendo com que a temperatura
do produto em todos os seus pontos, e apOs estabilizacdo térmica, se
mantenha sem interrupcéo a niveis iguais ou inferiores a -18°C;

c) Por peso de género é considerado o seu peso liquido com excluséo do vidrado;

d) Cada espécime deve apresentar um tamanho minimo de 2,5 cm;

e) A améijoa deve ser fornecida em embalagens individuais de 1kg, em caixas

com pesos compreendidos entre 8 e 12 Kg;
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f)

Os géneros entregues devem ter uma validade superior a 12 meses a data da sua

rececéo.

7. ARMAZENAGEM

a) A améijoa deve apresentar-se embalada a vacuo;

b) A embalagem primaria, responsavel pela conservacéo e contencédo do produto,

deve:

I. Ser de material adequado para uso alimentar;

ii. Proteger o produto de desidratacdo, oxidacdo, contaminagdes externas,
microbianas ou outras;

A embalagem secundaria, responsavel pela protecéo fisico-mecéanica durante a

distribuicdo e pela comunicacéo, deve:

i. Ser caixa de cartdo nova, ndo danificada, sem componentes metalicos,

selada com fita adesiva;

ii. Figurar de forma claramente visivel e legivel, as seguintes mencgdes:

1. A denominagdo de venda constituida pelo nome “Améijoa Vietnamita” e
pelo nome cientifico da espécie “Meretrix”;

2. A mencéo “Ultracongelado’;

Pais de origem;

4. Ingredientes ou auxiliares tecnoldgicos considerados potencialmente
alergénios, se aplicavel,

5. A data de durabilidade, acompanhada de indicagdo da temperatura de
conservacao e/ou do equipamento de conservacao necessarios;

6. Peso liquido e peso liquido escorrido em quilogramas dos produtos
contidos nas embalagens;

7. A identificacdo do lote, geralmente precedida da letra “L” (maiuscula).
Caso esteja identificado de outra forma deverd ser devidamente
documentado. Sempre que coexistam mais do que um Lote nos artigos
enviados, deve ser salvaguardada a sua correta identificagdo, assim

como, o0 seu acondicionamento em separado;
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8. Uma adverténcia clara do tipo “N&o volte a congelar apés
descongelacao”;

9. O nome, firma ou denominacdo social, a morada do fabricante, ou
embalador, ou ainda, de um vendedor desde que, estabelecido na
Unido Europeia;

10. Na amostra entregue deverd ser colocada uma etiqueta autocolante

com a seguinte informagao: NPD e designacao do concorrente.

8. AMOSTRA

a)
b)

A amostra esta sujeita ao Regulamento de andlise de amostras;

A amostra do artigo deve ser:

i. Constituida por embalagens individuais de 1kg, dentro de uma caixa com
peso compreendido entre os 8 e 0s 12 Kg;

ii. Identificada com uma etiqueta colada e visivel, em cada embalagem
secundaria, com a seguinte informacao legivel: “NPD e designagao do

concorrente”.

9. LEGISLACAO E NORMAS ORIENTADORAS

a)
b)
c)
d)
e)

f)

Decreto Regulamentar 43/87 de 17 de Julho;
Decreto-Lei 560/99 de 18 de Dezembro;
Portaria 27/2001 de 15 de Janeiro;

Regulamento (UE) 1169/2011 de 25 de Outubro;
Regulamento 1568/2005 de 28 de Setembro;
Regulamento 850/98 de 30 de Marco.
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DIRECAO DE ABASTECIMENTO

DIVISAO OPERACIONAL E TECNICA ET 0030

Especificacdo Técnica

1. OBJETIVO

A presente especificacdo destina-se a definir as caracteristicas técnicas e condicdes

de fornecimento a exigir na aquisicéo de bacalhau.

2. IDENTIFICACAO

8905-MD022-0311 BACALHAU

3. UNIDADE DE FORNECIMENTO
KG (quilograma)

4. CAMPO DE APLICACAO

O bacalhau a que se refere a presente especificacado destina-se a reposi¢cao de stock

na Seccédo de Alimentacéo.

5. DESCRICAO

Bacalhau, peixe pertencente a espécie “Gadus morhua” (Atlantico), tem de ter sido
sangrado, eviscerado, decapitado, escalado, lavado, salgado e seco. Nao sao aceites
espécies afins de bacalhau como Abrétea-do Alto, Alecrim, Escamudo, Lingua, Paloco

e Zarbo.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

6.1. Caracteristicas gerais

a) O bacalhau deve encontrar-se no seu melhor estado de frescura e salubridade;
b) O bacalhau ndo pode apresentar defeitos de preparacdo e/ou conservacgao,
devendo apresentar-se perfeitamente escalado;

c) O bacalhau deve ser bacalhau crescido.
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6.2. Caracteristicas técnicas

a) Cada espécime deve apresentar um peso bruto compreendido entre 1 kg e 2 kg;

b) O prazo de validade do produto fornecido deve ser superior a 12 meses a data

da sua rececéo.

7. ARMAZENAGEM

7.1. Armazenagem geral

a) As embalagens primarias devem:

Ser de cartdo compacto;

Ser préprias para entrar em contacto com géneros alimenticios;

Proteger o bacalhau de desidratacao, oxidagao, contaminacdes externas,

microbianas ou outras;

Figurar de forma claramente visivel e legivel, as seguintes mencoes:

1. Adenominacéo de venda constituida pelo nome “Bacalhau Crescido”,
nome cientifico da espécie “Gadus morhua” e a denominacédo da
variedade;

Pais de origem;

3. Ingredientes ou auxiliares tecnologicos considerados potencialmente
alergénios, se aplicavel,

4. A data de validade, acompanhada de indicacdo da temperatura de
conservacao e/ou do equipamento de conservacao necessarios;

5. Peso liquido em quilogramas;

A identificacao do lote, geralmente precedida da letra “L” (maiuscula).
Caso esteja identificado de outra forma deverd ser devidamente
documentado. Sempre que coexistam mais do que um Lote nos
artigos enviados, deve ser salvaguardada a sua correta identificacao,

assim como, o seu acondicionamento em separado;
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7. O nome, firma ou denominacgado social, a morada do fabricante, ou
embalador, ou ainda, de um vendedor desde que, estabelecido na

Unido Europeia.

7.2. Armazenagem técnica

a) O bacalhau deve ser fornecido em embalagens com peso liquido de 25 kg.

8. FICHA TECNICA

a) A ficha técnica devera:

i. Ser entregue, para analise, nos moldes solicitados;

ii. Conter todas as propriedades técnicas do género alimentar solicitado,

principalmente no que respeita a sua constituicdo, caracteristicas,

guantidade e qualidade;

iii. Apresentar-se redigida em lingua portuguesa, ndo manuscrita, claramente

visivel e legivel;

iv. Permitir a andlise técnica completa e correta do artigo, nomeadamente no

gue respeita aos requisitos constantes nos pontos 5, 6.2 e 7.2 desta

Especificacdo Técnica;

b) O produto a fornecer, caso seja adjudicado, deve apresentar todas as

a)
b)
c)
d)
e)
f)
9)

caracteristicas definidas nos pontos 5, 6 e 7 desta Especificacdo Técnica.

. LEGISLACAO E NORMAS ORIENTADORAS

Decreto-Lei 25/2005 de 28 de janeiro;
Decreto-Lei 4/2006 de 3 de janeiro;
Decreto-lei 560/99 de 18 de dezembro;
NP 233/1961 — Bacalhau;

NP 3357/90;

Portaria 1223/2003 de 20 de outubro;
Portaria 355/87 de 29 de abril;
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Portaria 505/2005 de 8 de junho;

Portaria 579/81 de 9 de julho;

Portaria 642/81 de 24 de julho;

Portaria 995/89 de 16 de novembro;
Regulamento (UE) 1169/2011 de 25 de outubro.
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Especificacdo Técnica

1. OBJETIVO

A presente especificacdo destina-se a definir as caracteristicas técnicas e condicbes

de fornecimento a exigir na aquisicdo de delicias do mar.

2. IDENTIFICACAO

8905-MD022-0361 DELICIAS DO MAR

3. UNIDADE DE FORNECIMENTO
Kg (quilograma).
4. CAMPO DE APLICACAO

As delicias do mar a que se refere a presente especificacdo destinam-se a reposicao

de stock na Seccao de Alimentacéo.

5. DESCRICAO

O nome técnico das delicias do mar é surimi. O surimi obtém-se a partir de filetes de

peixe que se encontrem no melhor estado de frescura e de salubridade.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

a) As delicias do mar devem apresentar-se ultracongeladas. O processo de
ultracongelagcdo permite ultrapassar, tdo rapidamente quanto necessério, a
zona de cristalizagdo maxima, fazendo com que a temperatura do produto em
todos 0s seus pontos, e apoOs estabilizacdo térmica, se mantenha sem
interrupcdo a niveis iguais ou inferiores a -18 °C;

b) As delicias do mar devem ter a seguinte composi¢cdo: surimi (peixe,
estabilizadores); agua; amido modificado; 6leo de Girassol; clara de ovo;

extrato e aroma de caranguejo; corantes e podem conter soja, leite ou gluten;
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c) As delicias do mar devem ser acondicionadas em embalagens com peso

compreendido entre 250 e 500 gr, em caixas com peso compreendido entre de

5e 10kg;

d) Os géneros entregues devem ter uma validade superior a 12 meses, a data da

sua rececao.

7. ARMAZENAGEM

a) As delicias do mar devem ser embaladas em véacuo;

b) A embalagem primaria, responsavel pela conservacao e contencéao do produto,

deve:

I. Ser de material adequado para uso alimentar;

ii. Proteger o produto de desidratacdo, oxidagdo, contaminacdes externas,

microbianas ou outras;

c) A embalagem secundaria, responsavel pela protecéo fisico-mecanica durante

a distribuicdo e pela comunicacéo, deve:

i. Ser caixa de cartdo resistente, nova, ndao danificada, sem componentes

metalicos, selada com fita adesiva;

ii. Figurar de forma claramente visivel e legivel, as seguintes mencdes:

1.
2.

A denominacgao de venda constituida pelo nome “Delicias do Mar”;

A mencéo “Ultracongelado”;

. Ingredientes ou auxiliares tecnolégicos considerados

potencialmente alergénios, se aplicavel;

. A data de durabilidade, acompanhada de indicacdo da temperatura

de conservacao e/ou do equipamento de conservacao necessarios;

. Peso liquido em quilogramas dos produtos contidos nas

embalagens;

. A identificacdo do Ilote, geralmente precedida da letra “L”

(mailscula). Caso esteja identificado de outra forma devera ser

devidamente documentado. Sempre que coexistam mais do que um
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Lote nos artigos enviados, deve ser salvaguardada a sua correta

identificacdo, assim como, 0 seu acondicionamento em separado;

7. Uma adverténcia clara do tipo “Nao volte a congelar apds

descongelacao’;

8. O nome, firma ou denominacao social, a morada do fabricante, ou

embalador, ou ainda, de um vendedor desde que, estabelecido na

Unido Europeia.

8. AMOSTRA

a) A amostra esta sujeita ao regulamento de analise de amostras;

b) A amostra do artigo delicias do mar, deve ser:

i.  Constituida por uma caixa com peso compreendido entre de 5 e 10 kg,

com embalagens com peso compreendido entre 250 e 500 gr;

ii. Identificada com uma etiqueta de papel autocolante, colada e visivel na

embalagem secundéria, com a seguinte informacao legivel: “NPD e

designagao do concorrente”.

9. LEGISLACAO E NORMAS ORIENTADORAS

a) Decreto-Lein.° 251/91, de 16 de julho;
b) Regulamento (UE) n.° 1169/2011, de 25 de outubro;
c) Regulamento n.° 560/99, de 18 de dezembro.
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REGISTO DE ALTERACOES

Identificacao de Alteracéo Data em que foi Quem efetuou
efetuada (assinatura, posto, unidade)
ALTERACAO (Letra da (dia/més/ano) (assinatura do técnico)
versao) Posto, classe e unidade
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1. OBJETIVO

A presente especificacdo destina-se a definir as caracteristicas técnicas e condicbes

de fornecimento a exigir na aquisicdo de 6leo alimentar.

2. IDENTIFICACAO

8945-MD022-0623 OLEO ALIMENTAR

3. UNIDADE DE FORNECIMENTO
Lt (litro)
4. CAMPO DE APLICACAO

O dleo alimentar a que se refere a presente especificacdo destina-se a reposicédo de

stock na Seccao de Alimentacéo.

5. DESCRICAO

Oleo alimentar é uma gordura liquida & temperatura de 20° C, obtida através da mistura
de dois ou mais 0leos, refinados isoladamente ou em conjunto, com excegéo do azeite.
Séo considerados 0leos vegetais destinados a alimentagcdo humana os seguintes: 0leo
de algodéo, 6leo de amendoim, 6leo de arroz, 6leo de babacu, 6leo de bagaco de
azeitona (estreme), 6leo de bolota, 6leo de cartamo, Oleo, Gleo de colza, 6leo de
gergelim (ou sésamo), 6leo de girassol, 6leo de grainha de uva, 6leo de milho, 6leo de

mostarda, 0leo de semente de tomate, 6leo de soja.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

a) Os Oleos vegetais devem: ser provenientes de frutos ou sementes em
condi¢des que facultem um produto bromatologicamente aceitavel, apresentar-
se em conveniente estado de conservacao, isentos de substancias ou matérias

estranhas a sua normal composicdo, de microrganismos patogénicos ou de
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b)

d)

f)

substancias destes derivados em niveis suscetiveis de prejudicarem a saude
do consumidor;

E proibida a obtenc&o e tratamento dos 6leos vegetais simultaneamente com
outros ndo comestiveis;

Quanto ao processo de obtencdo, o dleo alimentar classifica-se em Oleo
refinado, produto obtido pela refinacdo dos Oleos brutos ou virgens;

O 6leo deve apresentar as seguintes caracteristicas:

i. Organoléticas — Aspeto liquido oleoso limpido e sem depdsito a
temperatura e 20°C; cor amarelo claro a acastanhado ou por vezes
esverdeado; cheiro e sabor caracteristicos, praticamente inodoro/insipido,
isento de aromas/sabores estranhos e de ranco a temperatura de 20° C e
isento de cheiros anormais quando aquecido a 180°C;

ii. Teor de &cido linolénico (expresso em percentagem dos acidos gordos
totais) — max. 2%;

O oleo alimentar deve ser fornecido em fungéo do solicitado, em embalagens
de 5 Lt, ou em embalagens de 25 Lt;
Os géneros entregues devem ter uma validade superior a 6 meses a data da

sua rececao.

7. ARMAZENAGEM

a)

b)

As embalagens devem ser fabricadas em material apropriado para entrar em
contacto com o0s géneros alimenticios e devem proteger o produto de
desidratacéo, oxidacdo, contaminacdes externas, microbianas ou outras;
Devem figurar de forma claramente visivel e legivel, na embalagem, as
seguintes mencgoes:

i. Denominagéo de venda “Oleo Alimentar”;
ii. A mencgao “contem 6leos vegetais refinados”;
iii. Ingredientes ou auxiliares tecnologicos considerados potencialmente

alergénios, se aplicavel;

iv. A data de durabilidade, acompanhada de indicagéo da temperatura de
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conservacao e/ou do equipamento de conservacao necessarios;

v. Quantidade liquida contida nas embalagens;

vi. A identificacdo do lote, geralmente precedida da letra “L” (maiuscula).
Caso esteja identificado de outra forma devera ser devidamente
documentado. Sempre que coexistam mais do que um lote nos artigos
enviados, deve ser salvaguardada a sua correta identificacdo, assim

como, o seu acondicionamento em separado.

8. AMOSTRA

a) A amostra estd sujeita ao Regulamento de andlise de amostras;
b) A amostra do artigo 6leo alimentar em embalagens de 5 Lt deve ser:
i. Constituida por uma embalagem de 5 Lt;
ii. ldentificada com uma etiqueta colada e visivel, em cada embalagem, com
a seguinte informacéo legivel: “NPD e designacéo do concorrente”;
c) A amostra do artigo 6leo alimentar em embalagens de 25 Lt deve ser:
i. Constituida por uma embalagem de 25 Lt;
ii. ldentificada com uma etiqueta colada e visivel, na embalagem, com a

seguinte informacao legivel: “NPD e designacao do concorrente”.

9. LEGISLACAO E NORMAS ORIENTADORAS

a) Decreto-Lei 106/ 2005 de 29 de junho;

b) Decreto-Lei 13/2006 de 20 de janeiro;

c) Decreto-Lei 32/94 de 5 de fevereiro;

d) Decreto—Lei 560/99 de 18 de dezembro;

e) NP 2037 de 2004: Gorduras e 6leos alimentares comestiveis. Oleo alimentar.
Defini¢do, caracteristicas e acondicionamento;

f) Portaria 1548/2002 de 26 de dezembro;

g) Portaria 752/88 de 23 de novembro;

h) Portaria 947/98 de 3 de novembro;

1) Regulamento (EU) 1169/2011 de 25 de outubro.
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REGISTO DE ALTERACOES

Identificacdo de Alterag&o Data em que foi Quem efetuou
efetuada (assinatura, posto, unidade)
ALTERACAO (Letra da (dia/més/ano) (assinatura do técnico)
verséo) Posto, classe e unidade
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1. OBJETIVO

A presente especificacdo destina-se a definir as caracteristicas técnicas e condi¢des

de fornecimento a exigir na aquisi¢édo de polvo

2. IDENTIFICACAO

8905-MD022-0420 POLVO

3. UNIDADE DE FORNECIMENTO
KG (quilograma)
4, CAMPO DE APLICA(;AO

O polvo a que se refere a presente especificacao destinam-se a reposi¢ao de stock na

Seccéo de Alimentacéo.

5. DESCRICAO

Polvo é um cefalépode pertencente a espécie “Octopus spp”, deve-se apresentar

ultracongelado.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

a) O polvo deve apresentar-se ultracongelado;

b) O polvo deve apresentar-se limpo e no seu melhor estado de frescura e
salubridade, antes e apos ter sido submetido a um processo adequado de
ultracongelacéo;

c) O processo de ultracongelacdo permite ultrapassar, tdo rapidamente quanto
necessario, a zona de cristalizacdo maxima, fazendo com que a temperatura
do produto em todos o0s seus pontos, e apds estabilizacdo térmica, se
mantenha sem interrupcdo a niveis iguais ou inferiores a -18°C;

d) O polvo deve ter sido ultracongelado individualmente de forma que possa ser
separado cada um por si se necessario sem ter de haver descongelamento de

todo o material;
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e) Por peso de género € considerado o seu peso liquido com exclusdo do
vidrado;

f) O polvo deve apresentar um peso compreendido entre 1 a 2 kg;

g) O polvo deve ser embalado em caixas com peso liqguido compreendido entre
9 e 14 kg;

h) Os géneros entregues devem ter uma validade minima de 6 meses, a data da

sua recegao.

7. ARMAZENAGEM

a) A embalagem primaria, responsavel pela conservacdo e contencdo do
produto deve:
i. Ser de material adequado para uso alimentar;
ii. Proteger o produto de desidratacdo, oxidagao, contaminagdes externas,
microbianas ou outras;
b) A embalagem secundaria, responsavel pela protecéo fisico-mecanica durante
a distribuicdo e pela comunicacéo, deve:
I. Ser uma caixa de cartdo nova, ndo danificada, sem componentes
metalicos;
ii. Figurar de forma claramente visivel e legivel, as seguintes mencdes:
1. A denominacdo de venda constituida pelo nome “Polvo” e pelo
nome cientifico da espécie “Octopus spp”;
2. A forma de apresentacdo “limpo” complementada pela mengao
“Ultracongelado”;
Pais de origem;
4. Ingredientes ou auxiliares tecnoldgicos considerados
potencialmente alergénios, se aplicavel;
5. A data de durabilidade minima, acompanhada de indicagdo da
temperatura de conservacao e/ou do equipamento de conservacéo
necessarios;

6. Peso liquido e peso liquido escorrido em quilogramas;
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7. A identificacdo do lote, geralmente precedida da letra “L”

(maiuscula). Caso esteja identificado de outra forma devera ser

devidamente documentado. Sempre que coexistam do que um lote

nos artigos enviados, deve ser salvaguardado a sua correta

identificacdo, assim como, o seu acondicionamento em separado;

8. Uma adverténcia clara do tipo “Nao volte a congelar apods

descongelagao’;

9. O nome, firma ou denominacéo social, a morada do fabricante, ou

embalador, ou ainda, de um vendedor desde que, estabelecido na

Unido Europeia.

8. AMOSTRA

a) A amostra esta sujeita ao Regulamento de analise de amostras;

b) A amostra do artigo polvo deve ser:

i. Constituida por uma embalagem secundaria com peso liquido

compreendido entre 9 e 14 kg;

ii. Identificada com uma etiqueta de papel autocolante, colada e visivel na

embalagem secundaria, com a seguinte informacéo legivel: “NPD e

designacao do concorrente”;

c) Sempre que a amostra represente uma quantidade superior a um vinte avos

(1/20) do fornecimento, deve o seu tamanho reger-se pela conjugacdo das

seguintes regras:

i. Quando género é fornecido inteiro, a amostra devera corresponder uma

peca completa;

i. A amostra deve respeitar a integridade da embalagem priméaria a

fornecer;

iii. A amostra ndo pode ter um peso inferior a 2kg (dois quilogramas).

9. LEGISLACAO E NORMAS ORIENTADORAS

a) Decreto regulamentar 43/87 de 17 de julho;
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Decreto-lei 251/91 de 16 de julho;

Decreto-lei 288/98 de 17 de setembro;
Decreto-lei 560/99 de 18 de dezembro;

Portaria 1083/2002 de 22 de agosto;

Portaria 1421/2006 de 21 de dezembro;
Portaria 27/2001 de 15 de janeiro;

Portaria 473/2005 de 12 de maio;

Portaria 587/2006 de 22 de junho;

Regulamento (UE) 1169/2011 de 25 de outubro.
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Identificacdo de Alterag&o Data em que foi Quem efetuou
efetuada (assinatura, posto, unidade)
ALTERACAO (Letra da (dia/més/ano) (assinatura do técnico)
versao) Posto, classe e unidade
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1. OBJETIVO

A presente especificacdo destina-se a definir as caracteristicas técnicas e condicdes

de fornecimento a exigir na aquisicéo de vinho branco.

2. IDENTIFICACAO

8965-MD022-0665 VINHO BRANCO

3. UNIDADE DE FORNECIMENTO
LI (litro)
4. CAMPO DE APLICA(}AO

O vinho branco a que se refere a presente especificacdo destina-se a reposicéo de

stock na Seccgao de Alimentagéo.

5. DESCRICAO

Vinho branco é o produto obtido exclusivamente por fermentacéo alcodlica, total ou
parcial, de uvas frescas esmagadas ou de mostos de uvas, proveniente exclusivamente

de castas pertencentes a espécie “Vitis vinifera”.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

a) Devera ser vinho branco produzido em Portugal,

b) ApOs as operagbes eventuais, deverd ter um titulo alcoométrico volumico
adquirido igual ou superior a 12% em volume, bem como um titulo alcoométrico
volimico total igual ou inferior a 14%;

c) Tem de apresentar-se com um teor de acidez total igual ou superior a 4,59g/l,

expresso em acido tartarico;
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PROVA ORGANOLETICA
d) Para os efeitos previstos no artigo 7° do Regulamento de Analise de Amostras
esta prova baseia-se na andlise sensorial do vinho e faz-se através das
caracteristicas (parametros) visuais, olfativas e gustativas;
e) A visao permite distinguir a cor, o brilho e a fluidez do vinho:
i. Cor: vinhos brancos jovens até maduros — das cores amarelo esverdeado
até ao amarelo palha;
ii. Brilho: os vinhos devem ser perfeitamente limpidos e transparentes,
permitindo a passagem da luz;
iii. Fluidez: os vinhos devem ser fluidos (quanto maior o teor alcodlico do vinho,
maior a sua fluidez);
f) Olfato:
i. Aroma: o vinho deve ser perfumado;
ii. Odor: os vinhos brancos podem ter odor de péssegos ou ameixas;
g) Paladar:
i. Osvinhos devem ser suaves quanto ao teor de agucar;
ii. A acidez dos vinhos deve ser normal,
iii. Os vinhos devem ser suaves relativamente ao teor de taninos, isto é quanto
a sua dureza;
iv. Os vinhos devem ser equilibrados no que respeita 0S seus principais
constituintes;
v. Os vinhos devem ser de corpo completo no que respeita 0 conjunto das
sensacgdes gustativas;
h) Um vinho que compreenda as caracteristicas descritas nas alineas anteriores
sera considerado BOM;
i) Um vinho é considerado MAU quando apresenta pelo menos uma das
caracteristicas apresentadas na tabela 1;
i) Umvinho é considerado SATISFATORIO ainda que apresente as caracteristicas

apresentadas na tabela 2.
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b. Formacao de espuma
c. Incolor

d. Cor dourado

e. Particulas em
suspensao

b. Aroma pouco limpo, com
tracos de fermento

c. Aroma a animal

d. Aroma a couro

e. Odor a azedo

f. Odor a fosforo

g. Odor quimico (anidrido
sulfuroso, acido acético ou
acido sulfidrico)

h. Odor a substancias
gueimadas

DIVISAO OPERACIONAL E TECNICA ET 0164
Especificagdo Técnica
Vinho MAU
1. Viséo 2. Olfato 3. Paladar
a. Turvo a. Aroma sem frescura a. Amargo

b. Bolor/mofo

c. Ovo estragado
d. Quimicos

e. Acido

f. Insipido

g. Aspero

h. Particulas em
suspensao

i. Delgado

j. Baixa graduacao
alcodlica (menos de
11,0°C)

Tabela 1 - Caracteristicas de vinho considerado mau

Vinho Satisfatério

tilias)

1. Viséo 2. Olfato 3. Paladar
a. Velado a. Aroma neutro a. Acidez débil
b. Limpido b. Aroma resinoso, a b. Leve
madeira c. Amanteigado
c. Aroma fendlico d. Picante
d. Odor a madeira e. Doce
e. Odor floral (rosas ou f. Pesado

g. Sabor verde

Tabela 2 - Caracteristicas de vinho considerado satisfatério
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7. ARMAZENAGEM

a) O vinho branco deve ser fornecido em embalagens bag in box com capacidade

b)

para 5LlI;

A embalagem primaria responsavel pela conservacdo e contencado do produto

deve:

i. Ser de material adequado para uso alimentar;

ii. Proteger o produto de contaminagBes externas, microbianas ou outras, e

contra a desidratacao e a oxidagao;

A embalagem secundaria, responsavel pela protecao fisico-mecanica durante a

distribuicdo e pela comunicacéo, deve:

i. Ser uma caixa de cartdo nova, ndo danificada;

ii. Figurar de forma claramente visivel e legivel as seguintes mencgdes:

1.
2.

Designacéo do produto: “Vinho Branco” e a indicagdo geografica;
Marca nominativa ou figurativa devidamente registada no Instituto
Nacional da Propriedade Industrial;

Referéncia ao embalador através da denominacdo do embalador
seguido da designacao social do mesmo, do municipio ou parte do
municipio onde este tem a sua sede;

Volume nominal expresso em litros, centilitros ou mililitros;

Titulo alcoométrico adquirido expresso em % vol;

Substéncias de alergénico, que devem ser indicadas através da
expressao “contém” seguido do nome das substancias presentes no
produto final que podem ser sulfitos ou diéxido de enxofre;
Identificacdo do lote, geralmente precedida da letra “L” (maiuscula),
seguida da identificacdo do lote em questdo. Sempre que coexistam
mais do que um lote nos artigos enviados, deve ser salvaguardada a
sua correta identificagdo, assim como, o seu acondicionamento em

separado.
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8. AMOSTRA

a) A amostra esta sujeita ao Regulamento de analise de amostras;
b) A amostra entregue deve ser:
i. Constituida por duas embalagens bag in box de 5 LI cada;
ii. Identificada com uma etiqueta colada e visivel, em cada embalagem
secundaria, com a seguinte informacao legivel: “NPD e designagado do

concorrente”.

9. LEGISLACAO E NORMAS ORIENTADORAS

a) Decreto - lei 147/98 de 23 de maio;

b) Decreto - lei 213/2004 de 23 de agosto;

c) Decreto - lei 560/99 de 18 de dezembro;

d) Decreto - lei 7/2004 de 5 de marco;

e) Regulamento (CE) n° 606/2009 da Comisséao de 10 de julho;
f) Regulamento (UE) 1169/2011 de 25 de outubro;

g) Regulamento (UE) n° 1308/2013, de 17 de dezembro.
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Caderno de Encargos

ANEXO C - Informacgcao Complementar

NUmero do Procedimento | 3022008556

Entregas de 2a a 5a no horario das 14h00 as 16h00, até 5
Prazo de Entrega | dias apds efetuado o pedido de fornecimento (pedidos de
fornecimento efetuados apenas em dias Uteis).

Prazo Maximo Contratual | 30 de novembro de 2022

Preco Base | 139.929,70 € (com exclusao do IVA)

Condicoes de Pagamento | 60 dias
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